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La pasteurisation aussi appelee debactensation thermooontroles

est un procedé de conservation des aliments par lequel ceux-ci Les temperatures de pasteLm=stion

wariert mrrbre 2 YC &t 2250 La

sont chauffes a une temperature definie, pendant une duree elle pasteurization raduit le nambrs ce micro-
aussi deéfinie, puis refroidis rapidement. La pasteurisation tire son OrgRnismies Gans e produit pasteurise.
nom des travaux de Louis Pasteur sur |a stabilisation des vins au Lors de I8 pasteurization, e seuil de

resistmnce & ks chaleur des Dacteries qui
Causent |a detEriorabion des siments ast
sujourdhui, la pasteurisation est utilisés pour plusieurs types s Ee el e
d'aliments - lait, jus de fruits, miel, cidre, biere, confiture, Ceta permet de conserver ies alments pis

. . . . lorgtemps.
compote, fruits au sirap, concentre de tomates, viande

¥ixeme sigde.

Louls Pasteur

Louis Pasteur, né le 27 decembre 1822 3 Dole et mort le 28 octobre 1895
3 Mames-La-Coquette, st un scientifigue francais de la fin du XXéme
siecle. Il est specialisé dans |a chimie et dans I'étude des microbes.

Il a démontré l'existence des bactéries en 1E61. Il a grace a ces
decouvertes demontré [importance de I'hygiéne pour eviter les
maladies.

Il a decouvert ke vaccin contre |a rage en 1885 et a gueri un certain Joseph
Meister age de neuf ans.

£ Em 1B63, il imvente un processus pour la conservation des aliments : la " — -

kL \ pasteurisation.

_J B, it all o o

Le ballon autogonflant. .. Tiens le ballon sur le goulot. Regarde - la
bicarbonate et |2 vinaigre font des bulles. Et le ballon
Motériel - s& gonfle tout seul !
+  bimaroonate de soude -
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Remplis |2 fond d'une boutsille transparents
0 - - - k.
awec du vinaigre. Gonfle bien un ballon, puis 1
. degonfle-le. C'est pour deétendre le caoutchouc.
- .ﬁ.j.'e: un entonmoir, mets 3 cuilleres a cafe de Comment ca marche 7
bicarbonate de soude dans le ballon. Quand ty souffias dons fa boilon, tu fe rempiis o'eir. L'oir st um
qaz. Tuna i wOis pOE, MO il_r an o partout outour oe foL
En laissant la poche du ballon vers le bas, fixe le Lorsgue ie Dicarbonchs at ww'nﬂ.;gmmmi'.:ln_unnt ils craamt
bout sur le goulot de la bouteille. Puis retourne la du dicxpde de carbone. Ca sont de patites bullas qui ramantent
ballon d" , f ) tout | o i surftow. Op goz prawd beoucoup de plocs, oiovs il 0 besoin
- On o'un Coup. S8qnue-2 pour _qUE ut le & sortir Oa Jo Dowtaiie, mas i balon e bipgue. AfTs, i goz
bicarbonate tombe dans [a bouteille. gontis i bolon |
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