Coolvieo.

Ingrédients :
210g de beurre mou

230g de cassonade + 3 sachets de sucre vanillé
2 oeufs
360g de farine
lcc levure
2 cc sel
2 cc bicarbonate de soude
250g pépites de chocolat

Préchauffe ton four a 180°.

Dans un saladier, mélange la farine, le bicarbonate, le sel et la levure.

Dans un autre saladier, mélange le beurre et le sucre puis ajoute les ceufs.
Verse le mélange du ler saladier dans le 2eme.

Ajoute les pépites de chocolat.

Forme des petites boules, pose-les sur une plague recouverte de papier

sulfurisé et enfourne le tout pour environ 10 minutes.

Bon godter !



